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Cépages:  50% Grenache blanc, 50% Grenache Gris

vinification:  Les raisins sont vendangés à la main en caisses de 

10kg puis conservées au frais pendant une nuit. Le pressurage est 

fait le lendemain matin tôt pour conserver la fraîcheur. Pressurage 

pneumatique à faible pression, sélection des jus, aucun sulfitage. 

Débourbage à froid avant fermentation. Assemblage puis élevage 

pendant 6 mois en foudres et barriques de 3 à 4 vins.

Léger sulfitage avant la mise-en-bouteille. Pas de filtration.

D E G R É :  13.50% vol

S U C R E S  R É S I D U E L S :  : 0,20 g/l

P H :  3,35

S O 2 :  47 mg/l 

garde:  5 ans

température de service:  13°c

vignes: Les vignes sont plantées sur le versant Nord du massif de 

Fontfroide  sur les anciennes terrasses de l'Orbieu. Le sol est composé 

d'argile et de calcaires dolomitiques. La moitié des vignes ont plus de 50 

ans. L'autre moitié sont des jeunes de vignes de 5 ans.

rendement:  15 hl/ha
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