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» Issude laviticulture en conversion biologique
» Vendange manuelle avec tri et pressurage direct
= Vinification: fermentation etélevageendemi-muidde 3vinsavecbatonnagerégulier

ASSEMBLAGE

70% Rolle (Vermentino) - 30% Roussanne

NOTES DEDEGUSTATION

Lacuvéeestjauneor,surunnezcomplexed'ardomesde poire, vanille, paingrillé.
La bouche est élégante, intense, gourmande sur une longue finale. Du volume sans
lourdeur, tout dans l'esprit aérien.

SUGGESTIONS D’ACCORDS METS ET VINS

Saint Jacques a la vanille
Dosdecabillaudalaplancha, Suprémedevolaillefermiere
Valencay, Crottin de Chavignol, Chevre frais

SERVICE

Servir entre 9 et 12°C

A déguster dés a présent ou & garder en cave jusqu’en 2030

Clos Aguilem
\_

CLOS AGUILEM
29 CoursGreégoire
34725 SAINT ANDRE DE SANGONIS



