Domaine
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Carrément Rouge 2022

Cotes du Roussillon Villages Tautavel

= Cépages : 50% Syrah, 25% Grenache, 20% Carignan, 5% Mourvedre
Alcool : 14.5%
4 Terroir : Argilo-Calcaire
Rendement: 23 HI/Ha
‘ Mode Cultural : Agriculture raisonnée / Cueillette manuelle / Tri
¥ sélectif

VINIFICATION

Fermentation en cuves inox
Egrappage sans foulage
Macération 22 jours
Elevage 8 mois en cuve

DEGUSTATION

Couleur noire aux reflets rubis. Nez aux arémes de fruits mdrs et d’épices.
Elégant et soyeux ; longue persistance en bouche.
Garde : plus de 10 ans



