
Mot du vigneron :
Pour cette cuvée, la première certifiée Bio du mas, nous
voulions faire un vin avec beaucoup de structure et d’équilibre
, de la douceur et de la longueur, un grand vin rouge mais non
boisé.

Commentaires de dégustation :
Robe profonde, rubis jeune. Nez attirant par sa fraîcheur
fruitée (prunelle), sa dimension florale, ses épices discrètes.
Vin complet et complexe, prêt à bondir tant son fruit est
juteux et sa matière gourmande. On croque le soleil à pleine
dents.

Conseils du sommelier :
A découvrir sur un plat épicé, de type occidental.
A ouvrir 2 heures avant de déguster ou à carafer.
Servir entre 14/16°

Description :
Assemblage : Syrah 70% - Grenache 30%
Alcool : 14,5 %
Rendements : 25hl/ha
Sols :  Argilo-Calcaire-Grès
Age des vignes : 45 ans
Vinification :  Macération en cuve inox thermo-régulée
minimum 3 semaines avec pigeage délestage et remontage
Elevage : 18 mois en cuve inox
Viticulture : Agriculture Biologique
Quantité produite : 10 000 bouteilles par an 

A word from the winegrower :
For this cuvée, the first certified organic wine from the estate,
we wanted to make a wine with a lot of structure and balance,
sweetness and length, a great red wine but not woody.

Tasting comments :
Deep colour, young ruby colour. Attractive nose with its fruity
freshness (sloe), floral dimension and discreet spices. A
complete and complex wine, ready to leap forward, so juicy is
its fruit and its greedy texture. We bite the sun to death.

Advice from the sommelier :
To discover on a spicy dish, of Western type.
To be opened 2 hours before tasting or to be decanted.
Serve between 14/16° C

Description :
Blend : Syrah 70% - Grenache 30%
Alcohol : 14.5%
Yield : 25hl/ha
Soils : Clayey-Calcareous-Sandstone
Age of the vines : 45 years old
Vinification : Maceration in temperature-controlled stainless
steel vats for a minimum of 3 weeks with punching down and
pumping over
Maturing : 18 months in stainless steel vats
Viticulture : Organic Farming
Quantity produced : 10,000 bottles per year
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