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ORTOLA, Gdeéla Main

SuzannNE, HELENE, NELSON & GEORGES

MILLESIME 2021
APPELLATION AOP Languedoc Quatourze
CEPAGE 50% Syrah, 5% Grenache, 25% Carignan, 20% Mourvédre

NOTES DE DEGUSTATION Voluptueux fruits rouges, succulente touche de poivre. Fraicheur
persistante en bouche.

ACCORDS METS& VINS Ce vin se mariera parfaitement avec une viande rouge ou une belle
grillade au feu de bois, un couscous, un tajine d’agneau aux abricots
ainsi qu'un plateau de fromages Languedociens.

TEMPERATURE DE SERVICE  15-17°C

VIGNOBLE Les vignes sont situées sur le plateau du Quatourze: entre I'étang de
Bages et le massif de la Clape, & deux pas de la mer Méditerranée.
Les sols du vignoble, conduit en biodynamie depuis plus de 10 ans,
sont d'une vitalité et d'une énergie remarquable.
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TYPE DE SOL Les vignes sont plantées sur un sol argilo-calcaire et de galets roulés,
ancien lit de la riviére Aude.
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VINIFICATION Vinification sans sulfites, levures indigénes.

ELEVAGE Elevage en futs neufs durant 12 mois.

POTENTIEL DE GARDE 4-6 ans

ALCOOL 13.5% Vol AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

15.90 € TTC



