
Accords mets et vin

On aime à l’apéritif, sur des beignets
de calamar, de fleurs de courgettes
ou un chapon farci aux morilles.

Service 13°C

Structure

Fresher

Aromatic

Œ
IL La robe est dorée,

brillante et séduisante.

N
EZ

Le nez nous emmène sur
des arômes de pêche, de
vanille et de chèvrefeuille
avec une pointe
d’agrumes en finale.

B
O
U
C
H
E

La bouche ne dément
pas et révèle une
fraîcheur qui réveille
nos papilles, une
invitation au voyage des
sens !

Cépage  : 100% Chardonnay

Terroir : Coursan (Aude, France)

Elevage : dans une cuve en inox

CHARDONNAY, Gamme Scène n°9

Alcool : 12% Alc. Vol.

Sol : Terre de galets roulés
         Sous-sol argilo calcaire

La dégustation

Vinification : Filtration douce, 
                     Décantation naturelle,
                     Bâtonnage sur lies pendant 6 mois
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